MONIMUOTOKOULUTUKSENA

RAVINTOLAKOKIN AMMATTITUTKINTO

6.9.2010 alkaen. Koulutuksen kesto vaihtelee opiskelijan lahto-
tilanteen mukaan, keskimaarainen kesto on 1,5 v. Opinnoissa pai-
notetaan kansainvélista ruoanvalmistusta seka asiakaspalvelutaitoja
monikulttuurisissa palveluymparistoissa.

Ammatin kuvaus
Ravintolakokki tydskentelee itsendisesti ja tydryhman jasenena
erilaisissa ruoanvalmistus- ja asiakaspalvelutehtévissa ravinto-
lan toiminta-ajatuksen ja liikeidean mukaisesti.

Ravintolakokin ty6tehtaviin kuuluvat tyépaikasta riippuen elintar-
vikkeiden vastaanotto ja varastointi, esikasittely ja -valmistus,
lounas- ja a la carte —aterioiden valmistus. Ravintolakokki osal-
listuu ruokatuotteiden suunnittelutehtéviin osana tydryhmaa.
Han kayttaa kasityovalineita sujuvasti ja tehokkaasti seka hyo-
dyntéa ravintolan koneita ja laitteita tydssaan turvallisesti ja ta-
loudellisesti. Han laittaa ruoka-annoksia ja ateriakokonaisuuksia
esille kauniisti ja tasalaatuisesti osana toimipaikan palvelukult-
tuuria.

Kohderyhma

Alkava koulutus on tarkoitettu henkilbille, joilla on ruoanvalmis-
tuksesta tyokokemusta, alan koulutusta tai jotka toimivat alan
yrittajina ja haluavat paivittdad osaamistaan.

Ravintolakokin ammattitutkinto soveltuu myds jo pidemp&énkin
tydelamassa olleille henkildille. Opiskelijoille laaditaan henkilo-
kohtaistamissuunnitelma, jossa huomioidaan eri tavoin hankittu
jo olemassa oleva osaaminen.

Tutkinnon osat
Pakolliset osat

» Aamiais-, lounas- ja paivallistuotteiden valmistus
» A la carte —aterioiden valmistus

Pakollisten osien lisdksi valitaan kaksi osaa seuraavista
Oulun Palvelualan Opiston tarjoamista tutkinnon osista:

Ravintolan tilaus- ja juhlapalvelut
Erityisruokavalioaterioiden valmistus
Kasvisruokavalioaterioiden valmistus
Etnisen ravintolan ruoanvalmistus
Yrittdjyys

Muun ammattitutkinnon osa
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Valmistava koulutus
Valmistava koulutus sisaltdé lahiopetusta padasiassa kerran vii-
kossa maanantaisin klo 15.30 alkaen Oulun Palvelualan Opis-
tolla seka lisaksi etaopiskelua ja tarvittavan maaran tydssaoppi-
mista. Opinnoista pidetdéan kesélomaa.

Kustannukset
Koulutus toteutetaan valtionosuusrahoituksella, ja opiskelijan
maksama osallistumismaksu on siten vain 100 euroa. Osallistu-
mismaksua ei palauteta, mikali opiskelija keskeyttaa opintonsa.
Osallistumismaksun lisdksi opiskelija maksaa tutkintomaksun
50,50 €.

Ammattitutkintostipendi
Suoritettuasi Ravintolakokin ammattitutkinnon voit olla oikeu-
tettu ammattitutkintostipendiin, joka on suuruudeltaan 365 eu-
roa. Lisétietoja osoitteessa: www. koulutusrahasto.fi

Koulutukseen hakeutuminen
Koulutukseen haetaan hakulomakkeella, jonka voi tulostaa
osoitteessa: www.opo.oulu.net tai tilata puhelimitse
(08) 535 2000. Haku 4.6.2010 mennessa.

Lisatietoja koulutuksesta
Tuula Kosamo, s-posti: tuula.kosamo@opo.oulu.net
puh. 050 9171 464

Sannamari Kallinen, s-posti: sannamatri.kallinen@opo.oulu.net
puh. 040 5200 779



